OSTEKIA COKIIALIA

Gli gpecia[ dellOsteria
Antipasti

Ovetto morbido alla milanese con crema al Grana Padano riserva, zaﬁamno e ci])olfa

carame [[ata“ 7 Soﬁ Milanese eqg with Grana Padano reserve cream, saﬁcmn and caramelized onion € 16 ,00

Fiori di zucca ])asteﬁau’ ripient di yrimosaﬁz, ricotta e mentuccia” (3}92)' € 14,00
Battered courgette ﬂowers ﬁ[fec[ with }Jrimosa[e, ricotta and mint

Vitello tonnato dell’Osteria: Involtini di magawﬁo rijoiem’ di salsa tonnata alla maniera
dello Cﬁef con pesto di ca}a}aeri e yomocforini conﬁt €18,00

Vitello tonnato dell'Osteria: Rolls of sirloin stujfec{ with tuna sauce in the Cﬁef’s sty(e with caper pesto and conﬁt cﬁerry tomatoes

Primi Piatti
Risotto alla milanese “Dell’Osteria” con i suoi Jaisti[fi mantecato nella forma di grana
Joacfano riserva (minimo per 2 yersone) () € 19,00

+ midollo 2,00€ + salsiccia di Bra 2,00€ + ossobuco € 16,00

Traditional Milanese risotto with its pistils “of the Osteria” prepared in the original wheel of grana padano cheese (mintmum for 2 )
+ marrow €2.00 + Bra sausage €2.00 + ossobuco €16.00

Gnocchi di patate fatti in casa alla fonc[uta di Grana Padano Riserva e nocciole€ 18,00
Homemade potato gnoccﬁi with Grana Padano Riserva fom{ue and hazelnuts.(1.4.7.)

Secondi yiatti

Tartare di Limousine (220g1’.) condita al carrello ¢s13) con giard’iniem di verdure € 24,00

Ofio, sale di Maldon, _pepe nero, tabasco, Worcestershire, tuorlo d’uovo, cognac, senape with vegemﬁﬁzs giarcfinieria

Te agfiata di rAngus ﬂrgenu’no SU crema zucca € Joorcini mfofau’, _patata al cartoccio con

burro alle erbe” € 30,00
Sliced ﬂrgenn’ne Angus on yumyﬁin cream, sautéed }aorcim’ mushrooms and baked potato with herb butter (7)

1.11.

Stracotto d’asino(Macelleria Da Vito) con Jool?mtina gia[fa € 27,00

Don/éey 0ve1f[ow (butcher from Vito) with white yo(enm

Ogm’ ingrea(ienw aggiumv ]oué yrevec(ere un sovrapprezzo
*Prodotto conge(atv a[f’origine



ﬂnu’yasa’

Monc[egﬁi(i alla milanese i&l(cfassicﬁe jpolpette di carni miste impanate e fritte) (137.11) € 12,00
Traditional Milanese momﬂzgﬁiﬁ’ (traditional breaded and fn’ez[ meatballs)

@egustazione di salumi accompagnata da gnocco fritto (17) € 15,00
Selection of our best cold cuts served with ﬁiecf dhmyﬁ’ngs

Selezione di formaggi con miele e marmellata di ciyoffa rossa () € 18,00

Selection of our cheeses served with ﬁoney and red onion jam

Ca@accetto di petto danatra aﬁumicaw, misticanza € 16,00
‘Tﬁiﬂ sficecfsmoﬁecf&fuc/é 61’6&51’ ona ﬁecfof[ertuce

Crostoni dell’ Osteria: (fonduta al tal?a&gio, salsiccia al vino al Joroﬁtmo di tartufo nero):”

Crostoni of the tavern: (fondue to Taleggio, wine sausage with the scent of black truffle) 4pz € 15,00
Crostoni “Da Vito”: con salsiccia di cavallo italiano e ciyo[ﬁ’ne borretane’ € 16,00
Crostoni “Da Vito”: with Ttalian horse sausage and Borretane onions.1 4pz

Paleta iberica de bellota 24 mesi € 18,00

Bellota iberico ham 24 months

Bresaola di cavallo (mecelleria “da Vito”) € 18,00
Horse bresaola (“da Vito” butcher sﬁcy)

Bruschette vegetariane (Zucca e crema di grana riserva allo zaﬁzmno € Joorcim’)” € 15,00

Vegetarian bruschetta (}Jum}oﬁin and reserved parmesan cream with saﬁ%on and porcini mushrooms) i&l

Polenta alla milanese, salsa di ossobuco e fonduta al Casw(magnol'” : €18,00

Milanese }ao[enta, ossobuco sauce and Casw[magno fom{ue

*Prodotto conge(atv a[f’origine



‘Primi Piatti
‘Risotti

(Riso carnaroli c[e[f’?lgriturismo “Tenuta il Cigno”, Villanterio, Pv.)

(tutti i nostri risotti sono mantecati con grana padano riserva e burro italiano)
(all our risotti are yre}?ared’ with grana Padano cheese and Ttalian butter)

Risotto alla milanese con i suoi pisu’[fi e midollo di Vitello 1 € 18,00

Traditional Milanese risotto with saﬁ%on }JiSﬁ[S and bone marrow

Risotto tra Lombardia e Piemonte (risotto alla milanese con salsiccia di Bra a crudo) (7)) € 18,00

Risotto Lombardia & Piemonte (Milanese risotto with veal sausage)

Risotto alla crema di zucca, ﬁmgﬁi Jaorcim’ mantecato al Casw[magno )

Pumpkin cream risotto, porcini mushrooms creamed with Castelmagno € 20,00

Paste Fresche
Fresh Pasta

S}oagﬁetti alla chitarra ﬁescﬁi con yomocforini cﬁewy, stracciatella di burrata e

crema di basilico .71 € 15,00
S}Jagﬁem’ with cﬁerry tomatoes, creamy cheese ﬁom ﬁuﬁafo milk & basel sauce

Strigofi ﬁescﬁi al ragu di famona sﬁrmaw al passitot3 1 € 20,00
Fresh smgofi with guinea fow[ mgll shaded with yassiw

Paccheri al classico mgu Bofognese con s]oofvemta di Parmigiano Vacche Rosse
Stagionatv 30 mesit (13.7) € 16,00
Paccheri with classic Bolognese ragit and a sprinkling of Parmigiano Vacche Rosse aged 30 months
Piatti unici
Risotto alla milanese e i suoi Joisu'[ﬁ’ con ossobuco di vitello con [a sua salsa (sedano, carote e

ci}oo[ra)(luy‘n) € 34,00

Milanese risotto with its }JiSﬁ[S with veal ossobuco with its vegemﬁfe sauce (cel’ery, carrots and onion)

Risotto alla milanese e i suoi Joisu'[ﬁ’ con stracotto d’asino (Macelleria Da Vito) con la sua

salsa(Sedano, carote e ci}oo[fa)l'”'“' € 35,00
Milanese risotto with its }JiSﬁ[S with nfonléey stew (Macelleria Da Vito) with its sauce



Secondi yiam’ della tradizione

Tracﬁﬁona(second courses

Ossobuco di vitello con la sua salsa e Joofentina gia[fa (1.11) € 26,00

Veal ossobuco with its sauce and }wfenm

Costoletta orecchia cf’e[éfante di maiale con rucola, Joomoc[orini ¢ patate al forno € 26,00

(costoletta di maiale da 500 gr. battuta e impanata cotta in olio di semi) (1.3.)
Elephant ear with rocket salad and cherry tomatoes
(500g1" ])orﬁ cutlet beat and breaded, cooked in seed oil)

Costoletta di vitello alla vecchia maniera con _patate al forno (13.7) € 33,00

(costoletta di vitello con osso impanata e cotta nel burro chiarificato)
Traditional milanese veal cutlet with our Osteria’s roast potatoes
(veal cutlet with its bone, cooked in butter)

Costo&ette 6[1 agne[fo a[fa mifanese cotte ne[ﬁuwo cﬁiariﬁcato conjoatate a[forn0'1‘3‘7'
Milanese lamb cﬁcys cooked in cfan’ﬁe(f butter with baked potatoes.1.3.7. € 35,00

Gli stracotti dell’Osteria

The Osteria‘s stews
La passione dello Cﬁef / The Cﬁefs _passion

Tutti i nostri stracotti possono essere serviti in versione “Piatto Unico” con il visotto alla milanese + € 8,00

Al our stews can be served in the “Sing(e Dish“ version with Milanese risotto + €8.00

Stracotto d’asino(Macelleria Da Vito) con polentina gialla'”'+ € 27,00
Don/éey 0ve1f[ow (butcher from Vito) with }Jofenm
Brasato di manzo al nebbiolo Jaiemontese con Jaofenu’na gia[[a (1.7.11) € 26,00
Braised beef with Piedmontese Nebbiolo and yellow polenta
Ganassino di manzo (quomcia) a [unga cottura con pofenu’na gia[fa” i € 28,00
Long-cooked beef ganassino (cheek) with yellow polental.11

oulash di cervo con paprika e polentina gialla @.71) € 30,00

pap P g

Venison goufasﬁ with }Jayriﬁa and ye[fow yoﬁznm (1. 7.1.)

fproa(otto conge(atv a[f’origine



Carni dalla grig[ia
Tutte le nostre carni di manzo sono selezionate da “La Co Carni SRL” ¢ contornate da

J?afat'e a[forno

Filetto di Ellngus € 28,00
ﬂngus Fillet

Contrcﬁfetto di ?lngus € 206,00
Angus sirloin

Te agﬁam di r}’lngus al rosmarino o rucola e grana riserva’ € 27,00
Sficecf?lngus Wltﬁ rosemary or 1’06661' am{reserve}mrmesan

fRiBeye di ?{ngus € 30,00
ﬂngus iRiBeye

Costata di “Angus irlandese fm[fam oltre 40 glorni (minimo 500 gr) all’etto € 8,00
Trish EZlngus rib eye matured for over 40 (fays

Carni alla grig[m conviviali

Convivial gm’[(ed meats
Contornate da verdure alla gm’gﬁ’a e patate al fomo / Surrounded 6y gnﬁecf vegetaﬁ[es and baked _potatoes

Fiorentina di scottona tedesca (Minimo 1,2Kg. germcmia) alletto € 9,00
Servita su grigﬁ’a a }oietm lavica e scafoyjoata al carrello

Scottona Fiorentina (minimum 1,2%Kg. germany) per loogr. € 9,00
Chateaubriand (minimo 9o0gr.Germania) alletto € 9,00
Servito su grigﬁ’a a }oietm lavica e scafoyjaaro al carrello per 1oogr. € 9,00

Served on lava stone grid and scalpped to the cart
T agfio spesso e pregiato di fifetto di manzo ricavato dalla parte centrale del ﬁ’fetto
Often cut and precious cut of beef fillet obtained from the central part of the beef fillet

Selezione delle carni di cavallo “Macelleria ecluina “Da Vito”

Costata di cavallo (Minimo 500gr. italia) all’etto € 8,00
Horse Rib (minimum s00gr. Ttaly) Jper 1oogr.
Te agﬁata di contrqﬁ[étto di cavallo italiano cotta su Jm'etm lavica € 28,00

T agﬁam di roastﬁe@( of Ttalian horse cooked on lava stone

Tartare di cavallo italiano (2 oogr) con giarcfiniem di verdure € 26,00

Cond’ita a[carre[fo con OHO, sa[e 6]9{3}96, taﬁasco, WO?’CQSWTSFLiT@, sena}ae [ cognac

Seasoned on the trolley with oil, salt and pepper, tabasco, worcestershire
*prodotto congelato allorigine



Contorni
Sides

Patate dell’Osteria (our traditional roast potatoes) € 6,00
Polenta gia[[a (polenta) € 6,00
Insalata croccante (crunchy salad) € 5,00
Patata al cartoccio con burro alle erbe?  (Baked potato with herb butter) € 6,00
Verdura di stagione saltata in Joadéffa (Sautéed seasonal vegetables) € 7,00

CRegofamenm FEU 1169/2011 art. 44
Si informa la genu’ﬁe clientela che le }oiemnze net seguenn' menti yotre%em contenere a[fergeni alimentari qua(i:

We inform our kind costomers that the dishes contained in the fo[fowing menu may contain fooaf aﬂergens such as:

ﬂﬂérgeni

f}lﬁergens
l.g(uu’ne (g[uten) 6.Sesamo (sesame) 11.Sedano (ce[ery)
2.Soia (soy) 7.Latte (milk) 12. Lupini ([u}aine)
3. Uovo (egg) 8.Pesce g%sﬁ) 13.Senape (mustard)
4.Frutta a guscio (nuts) 9.Crostacei (crustaceans) 14Sofﬁd (sugaﬁites)
5. Arachidi gaeanuts) 10.Molluschi (sﬁe[ﬁ%sﬁ)

Gli a[fergem’ sono indicati sul menit con il numero di rifem’menm Si chiede ai genn’ﬁ ospiti di informare il ])ersonufe di sala su yownziu[i intolleranze alimentari
0 a[fergie, in modo che il yersonaﬁz stesso possa dare [¢ necessarie informazioni sulla com}aosizi(me della singofa })iemnza. Non é comunque ]Jossiﬁife gamntire (a
totale assenza di tracce di a[fergeni nei yrozfoth' ﬁnin’, anche quam(o non Jm’evisn' in ricetta.

Tﬁe guest are gent[y asﬁeﬂ[w inform tﬁe stcﬂa60ut}aotent‘iuffooa[a[fergen5 Sucﬁ as:

Tutti 1 vini contengono soﬁuﬂ Tutte [e nostre birre contengono gﬁm’ne‘ Al wines contain Sug[inm and g(umn.



