OSTEKIA COKIIALIA

Martedi 15 settembre 2026
Primi Piatti € 8,00
1 rigawm’ al SUgo di melanzane ¢ basilico con ]orovofa cgﬁumicam“

Gli spaghetti al sugo di scorfano* e acciuga con broccoletti e muddica™*o*°
Le}?ijoette a[}oomoc[m’o con crema 6{1’ EaSil/l/COJ

Secondi Piatti € 10,00
L'arrostino di coppa di maialino al forno con cfemig[ace ai ﬁmgﬁi, ’pr(y%mo di tartufo e
puré di patate’”
7 tentacoli di totano* spacfe[[au' alla gaﬂéga‘sg
La bistecca di manzo con _patate al forno
Gli szecia( dellosteria
g Mond'egﬁifi alla milanese (Joofpetta di carne }mnata) con salsa tartara'3+7€ 10,00
La tartare di cavallo italiano “macelleria Da Vito” da 20097 condita al carrello €24,00
Gli straccetti di “Angus saltati con salsa BBQ su iceﬁerg croccante, crostini e grana’”* €
12,00
La tartare di manzo condita al carrello €18,00
La cotoletta di maiale ad orecchia d’elefante con patate al forno** €18,00
La costata di cavallo “macelleria Da Vito” alla grig[ia con patate e verdure € 35,00
Piatto unico di terra € 12,00

1 rigawm’ al sugo di melanzane ¢ basilico con Jarovo[a aﬁumicata” & farrostino di coppa

di maialino al fomo con cfemig[ace ai ﬁmgﬁi, ,proﬁrmo di tartufo e yuré di ,patate”

Piatto unico di mare € 12,00
Gli spagﬁetti al sugo di scogcomo* e acciuga con broccoletti e muddica™®91° € 1 tentacoli di
totano* .s}oad%(fati alla ga[[ega'&9
9 cavallino (servito con/natatineﬁ'itte* e pane artigiana[é)l‘3‘7 € 14,00
’J—(amﬁurger di carne di cavallo da 220gr scelta italiana con iceBerg e salsa tartara

CDa[Ta grigﬁ’a (tutte [e carni sono contornate con}mmte a(J fbrno)

Chicken breast (}%ztto di Joolfo) 25097 € 12,00
‘Riﬁye di ‘Angus argenu'no 25097 € 28,00
220gv € 24,00

Filetto di ?lngus argenu’no



Fiorentina conviviale sca(%vata al tavolo

Fiorentina di Scottona tedesca minimo 1,1 Eg 8,00€ all etto

Servita con verdure grigﬁ’ate e patate “[, forno

Gl Q—(amﬁurger da 300gr € 13,00 (tutti con/vatatine*ﬁ'itte e pane artigiana[e)

C ﬁeeseﬁurger: ﬂ-famﬁurger di Angus, bacon, salsa cheddar e yomocforo7 1
Italiano: Q—[amﬁurger di Angus, insalata iceEerg, }aomocforo e salsa rosa'37
All Star: ?(amﬁurger di Angus, ci]oolfa caramellata, peperoni e salsa 66611'3'4'7

Le insalatone con base insalata € 10,00

Mediterranea: Misticanza, pomod’oro, mozzarella, olive, mais e tonno evo.”*
Greca: ‘Misticanza, feta, ci}oo[fa rossa, Joomod'orini, cetrioli, origano7
Nizzarda: ‘Jceﬁerg, uova sode, acciugﬁe, fagiofini, _patate, tonno, cijooffa rossa ¢
olive?®
easar salad: Icebery, pollo gn’g iato, salsa ressing, scag ie di grana e cros ng> o
C lad: Iceb (¢ [iato, salsa dr [te di tin@7 1813

Le insalatone con base riso basmati € 10,00

fMon_'y: riso basmati, ﬁam, ci}oo[fa, pomodoro al basilico, grana e maionese”?
Salmon rice: riso basmati, salmone fresco, avocado, zenzero, edamame®
Chicken rice: riso basmati, ]oo[fo wn’aléy, avocado, zenzero, edamame'3'4>

fBevemge e cqtfetteria

Acqua 0,5 pet € 1,00. C@fé € 1,00 Ccﬁé marocchino € 1,20
Bibita 0,33 cl € 3,00 Caffé deca € 1,20 Caffé d'orzo € 1,20
Calice di vino € 3,00. Cqﬁfé corretto € 1,50 Birra Joicco(a € 3,00
4 di vino € 3,50. 1 di vino € 7,00 Birra media € 5,00
fDo['ci,ﬁ'utta e sorbetti € 5,00
I tiramisty della casa®™” L’ananas 9l ge[atv
La classica panna cotta”®14 La macedonia Le fmgofe
9( Sorbetto al l[imone
ﬂ[ﬂargeni.
1.Glutine 5. Arachidi 6.Sesamo 11.Sedano
2.Soia 7.Latte lz‘Lu}n’m’
3. Uovo 8.Pesce 13.Senape 10.Molluschi

4.Frutta a gusci 9.Crostacei 14Solfiti



